TIPPS ZUR VORBEREITUNG DES

ONLINE BIER-TASTINGS

Utensilien fiir das Tasting

Ideal waren 3-6 kelchférmige Glaser die unten 1 Flaschensffner Alle Biere aus dem Bier-Paket
bauchférmig sind und oben zugehen. Méglich
sind zum Beispiel auch normale Weil3- oder
Rotweinglaser

-

Falls gewiinscht helles Brot oder Ausreichend Wasser mit oder
neutrales Geback als Neutralisie- ohne Kohlenséure
rung fir zwischendurch

Vorbereitung des Online Bier-Tastings

Mindestens 1 Tag vor dem Tasting:
Stellen Sie die Biere in den Kiihlschrank.

2-4 Std. vor dem Tasting:
Trinken Sie lhren letzten Kaffee spatestens zwei Stunden vor der Bierprobe (besser 4 Stunden),
denn Kaffee hat einen massiven Einfluss auf den Geschmack.

10-15 min vor dem Tasting:

Holen Sie die Biere aus dem Kiihlschrank und lassen diese bei Raumtemperatur stehen.

Denn Bier, das direkt aus dem Kiihlschrank getrunken wird, ist zu kalt und dampft die Aromen.
Stellen Sie alle oben genannten Utensilien bereit.

Wir wiinschen lhnen viel Spal3 beim Bier-Tasting!
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